VEGGIE

Liquid dietary supplernent with polyphencl.flvoncid. plant ol snd viamin € content
85% of frat and vegetable juxe concentrate
Palifeniokat. flavoncidakat. nééry olajekat, C-wkamind kartalmaas fol
BI% gyumelcel- és 20k
Phynny preparat suplement diety zawerajacy pesfenoie. fNawor
Zawiaragacy 83 koncentratow schbw o

e Ditary supp Unenlw:lh polyphenal and flzvanoid content

Net weight - ! - N gat / Masa netto - Objetodé netto: Net weight / Netts tomeg - Netts térfogat / Masa netto: | AL d-kisgészith kistitmény
300g(30-10g) - 10.53 oz l‘3lil~l:l.35 02)-225ml (3075 ml) 300 g -10.58 oz - 225 ml St gy eyl oy
30x10g-0.350z-75ml Net weight / Netts tbmeg / Masa nett

30 sachels 30 asac - 30 st sacetek 300g(30x10 g) -10.58 0z (30 « /.35 0z)

Best befare date: see bottom of the bax / Minségét megérzi: lisd a doboz aljsn /
Najlepiej spazye przed: patrz data na spodzie opakowania

Best before date: see bottom of the box /
cred: patrz

rivon [ rvon T

FOOO SUPPLEMENT
WITH POLYPHENGL CONTENT. N || FOOD SUPPLEMENT
ONTEN] " POLYPHENDL



Revolution der Nahrungsergianzung

Flavon bietet ihre Nahrungserganzungsmittel von Pramienqualitat in unkonventioneller, innovativer Form:
« in Gel-Konsistenz-Form, in Glaser, Basis-und Premiumprodukte
- ein Ol in Wasser Hydrokolloid, Emulsion, Peak-Produkte in Packchen-Verpackung

MASB DER BIOVERFUGBARKEIT
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FORMEN DER NAHRUNGSERGANZUNGSMITTEL



Forschungen in Finnland

Ein 25jahriges Programm
in Finnland fOr die gesundere Ernahrung:

« Senkung des Anteils der gesattigten Fettsaure
« Erhohung der Ballaststoffzufuhr

o Erhéhung des Obst- und GemuUsekonsums 45% kleiner 59,7% weniger 39,9% weniger 47% weniger
Gesamtzahl der Herz-Kreislauf- Tumorerkrankungen Herz- und
Todesfalle Erkrankungen GefaBerkrankungen
bei 35-64-Jahrigen bei 35-64 Jahrigen
M7z W97

Quelle: Puska, P. (2000), Acta Cardiol 55 (4), 213-220

Obst- und Gemuseverzehr

» Frisches Obst: 4-5 Portionen taglich (400-600 g)
» Rohes GemUse: 4-5 Portionen taglich (500-700 g)

= N Dle WHO empﬁehll:-
e l:agllch mmdestens 400-700 Gramm



Fruchte und Gemuse

Der Obst- und Gemusekonsum ist zur optimalen Tatigkeit unseres Organismus ist von hervorragender Bedeutung. Sie sind Quelle fUr solche
Nahrstoffe, die zur Starkung unseres Darm-, und Immunsystems beitragen. Sie konnen ihre positiven Wirkungen solchen biologisch aktiven
Stoffen verdanken, wie z. Bsp.: Vitamine, Faser, Antioxidante und Polyphenol-Verbindungen. Wir kénnen wahrend unserer taglichen Ernahrung
nur zu einigen Variationen dieser Schutzfaktoren kommen. Die Flavon Produkte konnen dabei helfen, dass unser Obst-, und GemUsekonsum

immer abwechslungsreich und qualitatsvoll wird.

Die bedeutenden Wirkstoffe der Flavon Produkte sind: die Polyphenole, und darunter die Flavonoide, die Carotinoide, Schwefel und
Stockstoffhaltende Verbindungen (Chlorofhyll, Beta-Carotin, Lycopin, Lutein).




PAanzliche Ole

Wichtige Energiequelle des menschlichen Organismus sind die verschiedenen, fettigen Stoffe. Unter deren sind auch solche, aus Pflanzen stam-
mende Fettsaure zu finden, welche zu dem gesunden Leben unentbehrlich sind. Solche sind die essentiellen Omega-3 und Omgea-6 Fettsaure,
die mehrfach ungesattigt sind. Unser Organismus kann diese alleine nicht herstellen, so missen wir deren Zufuhr in erster Linie durch unsere
Nahrung sichern. Die, in unseren Produkten verwendeten kalt gepressten Ole sind reiche Quelle fur diese physiologisch wichtigen Fettsauren. Da-
neben enthalten sie noch wohltuende Wirkstoffe, sind reich an Vitaminen, Polyphenolen, Carotinoiden. lhre physiologischen, synergetischen und
antioxidanten Wirkungen sind bedeutend.
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Prof. Dr. habil Zoltan Dinya:
Wissenschaftlicher Berater - Doktor der Ungarischen Akademie der Wissenschaften (MTA)

i Y
L :

Er hat seine Studien an der Universitat absolviert und nachfolgend hat er 30 Jahre lang neben dem Akademiker Dr. Rezsé Bodnar gearbeitet. Sein
Forschungsgebiet ist die Analytik der pflanzlichen Stoffe, und die Forschung derer physiologischen Wirkungen. Er beschaftigte sich am meisten
mit den Polyaphenolen, mit den Flavonoiden. Im Laufe seines beruflichen Werdeganges hat er mehr als 200 wissenschaftliche Publikationen
verdffentlicht. Er hat in mehreren Landern der Welt langere Zeiten verbracht, und nahm und nimmt an zahlreichen Forschungsprogrammen und

Projekten teil. Er pflegte Freundschaftliche und berufliche Beziehungen mit dem Nobelpreistrager Albert Szent-Gyorgyi.

Er beschaftigt sich seit 2005 mit den Flavon Nahrungsergianzungsmitteln und sichert den wissenschaftlichen Hintergrund wahrend
der Entwicklung der Produkte.

Zu ermoglichen, dass wir durch die gesunde Ernahrung, Lebensfuhrung und Nahrungserganzung gesund alt werden, ist auch noch heute sein Ziel
und der Leitfaden seines Lebens.



Unser Nobelpreis-Erbe - Flavonoide

Albert
Szent-Gyorgyi
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Er war ein ungarischer Arzt, Biochemiker, Mitglied der ungarischen und der amerikanischen Akademie, der Ungarn WeltberGhmtheit erworben hat.
Er erhielt 1973 den Nobelpreis fir Medizin und Fir Physiologie fir die Isolierung der Ascorbinsaure (Vitamin C).

Am Anfang der 1930er Jahren hat er Vitamin C aus Paprika in Szeged isoliert und hat den Muster zu der Bestimmung der chemischen Struktur. Er
hat sich mit den physiologischen Wirkungen vom Vitamin C und der Citrus-Flavonoide beschaftigt, und hat Durchbruch bei der Erfassung der Bio-
chemie der Muskeltatigkeit erreicht.

Er hat Bioflavonoide wahrend der Entdeckung von Vitamin C, als Ergebnis seiner Beobachtungen entdeckt.
Er war ein aufiergewohnlicher Wissenschaftler, fr den die Studenten geschwarmt haben. Er hat 93 Jahre lang nach dem Geheimnis des Lebens

besessen geforscht. Er war ein wahrer Sportler, er hat Tennis gespielt, Motorrad gefahren, geritten, und er hat als 70 Jahre alt gelernt, zu surfen.
Seine inspirierende Personlichkeit hat alle berGhrt.



Nutrigenetik

Nutrigenetik: ist eine Wissenschaft, die die Wechselwirkung zwischen dem menschlichen Genom und dem Nahrstoff untersucht.
Epigenetik: sucht nach einer Antwort auf die Frage, welche Veranderungen die auf die Eltern ausgeubten Wirkungen der Umweltfaktoren

im Genom ihrer Nachkommen verursachen.
Telomer: eine kurze, mehrfach repetitive Sequenz an den zwei Enden der DNS, derer Lange sowohl von der Ernahrung als auch von der

LebensfUhrung abhangig ist.

Die synergetischen, pflanzlichen Verbindungen in den Flavon Produkten beeinflussen unser Genom positiv, indem sie ihre
Schutzwirkung ausiUben; zahlreiche wissenschaftliche Publikationen beweisen dies.



Getestete, belastungsfreie Grundstoffe von verlasslichen Zulieferern.

Die verwendeten GemUse und Fruchte in unseren Produkten von hoher Qualitat wurden nicht in Handelsreife, sondern in biologischer Reife
geerntet, dadurch verfigen sie Uber hohen Wirkstoffgehalt (Vitamin, Mineralstoffe, Polyphenole, und Flavonoide).

Die patentierten Nahrungserganzungsmittel unserer Firma werden mit speziellem Herstellungsverfahren und Technologie hergestelit.
Alle Produktionsphasen von der Beschaffung der Rohstoffe, durch die Verpackung, die Qualitatskontrolle bis der Lagerung sind in einer Hand vereint,
und geschehen auf einem Ort - auf dem Gebiet der Fabrik.

IFS Food Qualitatssicherheitssystem: der Grundpfeiler der sicheren Herstellung der Lebensmittel von standiger, hoher Qualitat ist der Ausbau
eines Qualitatssicherheitssystemes. Die Wahl von Flavon ist auf IFS Food gefallen, welches das strengste und vielseitigste Anforderungssystem stellt,
und welches die Erweiterung der internationalen ISO-Norm mit weiteren Anforderungen ist.
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Net weight / Netts tomeg - Netts tirfogat / Masa netto:

300 g-10.58 oz - 225 ml
30x10g-0.350z-75ml
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Gartenkurbis Traubenkern Beta-Glucan
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Saverkirsche Rote Bete Feigenkaktus Beta-Glucan Q
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Knoblauch Griuner Tee Karotte
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Preise

VEGGIE

Preis fur klubmitglieder

Preis eines Kartons

Preis der Basis-Produkte pro Glas
Preis der Peak Produkte pro Karton
Preis der Premiumprodukte pro Glas

Kosten des taglichen Konsums der Basisprodukte

135 EUR

3375EUR
675 EUR
45EUR
1125 EUR

FUTURE

Net weight / Nett tomeg - Netts birfogat / Mass netto:
300 g - 10.58 0z - 225 ml
30x10g-0.350z-75ml

Verbraucherpreis

Preis eines Kartons

Preis der Basis-Produkte pro Glas
Preis der Peak Produkte pro Karton
Preis der Premiumprodukte pro Glas

Kosten des taglichen Konsums der Basisprodukte

1755 EUR
4388 EUR
8775 EUR

58,5 EUR

146 EUR



Flavon network

- 16 jahriger, stabiler Firmenhintergrund, Familienunternehmen
«  1Karton reicht zum Starten
- es birgt keine Risiken in sich, man braucht dazu FLAVON IN DEN SOZIALEN MEDIEN
keine Kapitaleinlage, es gibt keine Beitrittsgebuhr
- es gibt weder Seitenvolumen, noch strukturelle Anforderungen
- standige Versorgung der Mitglieder mit Produkten,
schnelle und rechtzeitige Bezahlung
- inspirative Ausschreibungen, kostenlose Veranstaltungen

INSTAGRAM: FACEBOOK:
flavonofficial facebook.com/flavon

MINIMALE ERFORDERNISSE, MAXIMALE RUCKVERGUTUNG



Ruckerstattung

Bei Flavon werden entsprechend dem Marketingplan insgesamt 65% des Produktbasispreises* unten
den Mitgliedern rickvergUtet. Alle sind zu der 60%-iger Rickvergitung berechtigt, man braucht dazu
keine Leiterqualifikation. *Basispreis: 100 EUR

0% + 5%

grundruckvergitung

- -




Schnellstart

Das Klubmitglied bekommt
0 fur alle neu registrierten Klubmitglieder
x o in den ersten zwei Monaten
20-20-20 % Provision!

AKTIVE MITARBEITER MASS DER RUCKERSTATTUNG RUCKERSTATTUNG EINKOMMEN
1. hy 20% 4 x €20 €80
2. 16 20% 16 x €20 €320
3. 64 20% 64 x €20 €1280

Insgesamt: €l 680

Die obige Tabelle ist eine imaginare Verwirklichunides Schnellstartes, ist ein mathematisches Anschauungsmodell. Die Netzstruktur baut sich in der Wirklichkeit nie so auf.
Das tatsachlich erwerbbare Einkommen hangt in der Praxis an dem Strukturaufbau und an der Aktivitat der einzelnen Klubmitglieder.




Anwerbungsmotivierendes Programm - Geschenkkarton

40 Schnellstartpunkte: 1 Geschenkkarton
80 Schnellstartpunkte: 2 Geschenkkartons
120 Schnellstartpunkte: 3 Geschenkkartons

o

15 NEUEINTRETER 18 NEUEINTRETER (DAVON 2 VIP)
(45 punkte = 300 EUR) (82 punkte = 546.2 EUR)
+1GESCHENKKARTON (135 EUR) + 2 GESCHENKKARTONS (270 EUR)

435 EUR 816.2 EUR



VIP Klubmitgliedschaft (L-Position)
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Mit Kauf von 8 Kartons zugleich kann man VIP Klubmitglied werden.
In diesem Fall kostet 1 Karton Flavon Produkt 117.5 EUR.

* Geschaftliche Leiterposition (L-Position) - Eigene Homepage mit einem frei gewahlten Namen
 Moglichkeit Fior eine doppelte Rickvergitung - eigene, freigewahlte...@flavonmax.com E-Mail-Adresse

e Back Office mit Leiterberichten  VIP-Anstecker



Einkommen per Stufen

STUFE AKTIVE MITARBEITER MASS DER RUCKERSTATTUNG RUCKERSTATTUNG EINKOMMEN
1. 2 5% 2x €5 €10
2. 4 5% 4 x €5 €20
3. 8 5% 8x€5 €40
4. 16 5% 16 x €5 €80
o. 32 5% 32x €5 €160
6. 64 5% 64 x €5 €320
7 128 5% 128 x €5 €640
8. 256 5% 256 x €5 €1280
9. o12 5% o2 x €5 €2 560
10. 1024 5% 1024 x €5 €5120
1. 2 048 5% 2 048 x €5 €10 240
12. 4 096 5% 4 096 x €5 €20 480

Insgesamt: 8190 € 40 950

Die obige Tabelle ist eine imaginare Verwirklichung des Einkommens per Stufen, ist ein mathematisches Anschauun&smodell. Die Netzstruktur baut sich in der Wirklichkeit nie so auf.
Das tatsachlich erwerbbare Einkommen hangt in der Praxis an dem Strukturaufbau und an der Aktivitat der einzelnen Klubmitglieder.



